
CoquetelCoquetel
Cardápio



- Pedido mínimo para 30 pessoas.
- Chegamos com antecedência para a montagem.
- Atendemos conforme horário combinado com o cliente, e
mais 1 hora enquanto retiramos toda nossa estrutura.
- As comidas que ainda ficarem na mesa do Buffet ficam
para o cliente (fica sob responsabilidade do cliente
disponibilizar embalagens para deixar os alimentos).

- Pedidos devem ser feitos com no mínimo três dias úteis
antes do evento.
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ACOMPANHA

- Todas as opções de Coquetel acompanham louças e toalhas
para a mesa do buffet, flor para mesa (artificial), guardanapos,
copos, gelo, suqueira, champanheira e todo material necessário
para montagem do seu evento.
Em caso de servir bebida alcoólica informar no momento do
orçamento, servimos sem custo adicional.

Consultar a taxa de entrega e montagem para a sua região.

INFORMAÇÕES

Não disponibilizamos mesas para buffet e toalhas para mesa de
convidados. Fica Sob responsabilidade do cliente fornecer.



Opção - 01Opção - 01

- Salgado Húngaro (ameixa e bacon)
- Mini Quiche de Alho Poró
- Folhado de Frango
- Delícia de Gergelim (Presunto, Uva Passa e Queijo)

- Água Mineral
- Água Saborizada
- Coca Cola
- Coca Zero
- Guaraná
- Suco Néctar de Laranja e Uva 

- Cream Cheese com Kani Kama e Cebolinha da
Primavera
- Tartelete de Tomate Cereja Confitado com Ricota
Cremosa
- Ricota temperada acompanhada de Tomate Seco e
Ervas

- Brigadeiro Preto
- Brigadeiro de Churros
- Uva Verde

Valor por convidado R$ 75,00 + taxas

B e b i d a s

Q u e n t e s

C a n a p é s

D o c e s

(deslocamento, taxa de garçom/copeira, montagem e desmontagem)
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Atende até 40 convidados



Valor por convidado R$ 90,00 + taxas
(deslocamento, taxa de garçom/copeira, montagem e desmontagem)
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- Morango Cristal
- Dois Amores em formato de flor
- Copo de Chocolate Branco com Mousse de Maracujá
- Beijinho com Cereja no coco de flocos

- Barquete de Funghi com Parmesão Fresco
- Sticks de Queijo com Azeitonas e Pimenta Biquinho 
- Sticks de Azeitonas Verdes com Salame Italiano e
Queijo

- Água Mineral
- Água Saborizada
- Coca Cola
- Coca Zero
- Guaraná
- Suco Néctar de Laranja e Uva

Opção - 02Opção - 02

B e b i d a s

- Mini Quiche Lorraine
- Tarte de Costela com Champignon
- Caixa de Carne Seca
- Pastel Assado de Palmito
- Folhado Agridoce (Abacaxi com Ricota)

Q u e n t e s

F r i o s

D o c e s

Atende até 60 convidados



Valor por convidado R$ 100,00 + taxas
(deslocamento, taxa de garçom/copeira, montagem e desmontagem)
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- Beijinho surpresa (com cereja)
- Morango com Brigadeiro de Ninho
- Bombom de Amendoim
- Copo de Chocolate Trufado de Limão

- Sticks de Queijo com Salame Italiano e Azeitonas Verde
- Sticks de Lombo com Cereja e Queijo
- Queijo Branco com tomate Seco

- Água Mineral
- Água Saborizada
- Coca Cola
- Coca Zero
- Guaraná
- Suco Néctar de Laranja e Uva

Opção - 03Opção - 03

B e b i d a s

- Canapés de Tomate Seco com Manjeiricão 
- Canapés de Peito de Peru
- Barquete de Shimeji com Champignon

C a n a p é s

F r i o s

D o c e s

- Bombom de Ameixa Preta com fio de ovos
- Mini Quiche Cheddar
- Mini Tortinhas de Costela com Champignon
- Empada de Palmito
- Caixinha de Calabresa
- Folhado de Viena 

S a l g a d o s

Atende acima de 60 convidados



Continua 
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- Salame Italiano
- Lombo Canadense
- Blanquet
- Azeitonas Verdes
- Azeitonas Pretas

- Água Mineral
- Água Saborizada
- Coca Cola
- Coca Zero
- Guaraná
- Suco Néctar de Laranja e Uva
 - Coquetel de Frutas sem álcool  

Opção - 04Opção - 04

B e b i d a s

 - Morango
 - Goiaba
 - Carambola
 - Uva 

F r u t a s

F r i o s

- Vou-au-vent de Camarão
- Mini Empada Aberta de Queijo
- Mini Quiche Palmito
- Folhado de Frango com Damasco
- Salgado Húngaro (ameixa e bacon)
- Mini Sanduíche no pão Croissant com Preito de Peru,
Alface e Maionese
- Enroladinho de Abacaxi com Ricota 

S a l g a d o s

Sugestão: o cardápio atende acima de
80 convidados
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- Strogonoff na Casquinha com Acopanhamentos
- Tartelete de Kani Kama com Cebolinha da Primavera

Opção - 04Opção - 04

A n t e p a s t o s

- Gota de Chocolate com Coco
- Bombom de Pistache
- Damasco Cristal
- Trufa de Limão
- Pérolas de champagne 

D o c e s

Valor por convidado R$ 130,00 + taxas
(deslocamento, taxa de garçom/copeira, montagem e desmontagem)

- Queijo Branco Crioulo
- Queijo Gouda
- Queijo Gorgonzola

Q u e i j o

Sugestão: o cardápio atende acima de 80 convidados


